
  

 

      

Grundschule 

      

Die Königinnen und Helden wünschen 

euch eine schöne Karnevalszeit und viel 

Spaß beim Basteln. 
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Clown als Tisch Dekoration 
 

Material: 
- Tonpapier, Pappe 
- Filzstifte, Bast oder Wolle 
- Wackelaugen, Pompon (nicht unbedingt nötig) 
- Schere, Uhu-Bastelkleber 
 
Arbeitsschritte: 
 
Ihr Enkelkind kann den Kopf des Clowns auf Pappe oder Tonpapier aufzeichnen und 
ausschneiden oder Sie drucken die beigefügte Schablone aus. 
Die Haare haben wir aus Bast ausgeschnitten und angeklebt. Man kann auch Wollreste 
nehmen. Das Gesicht mit Augen, Mund und Nase verzieren. Ihr Enkelkind kann alles 
aufmalen oder aufkleben. 
Hut und Schleife ausschneiden, bemalen und an den Kopf ankleben. 
Für die Hexentreppe haben wir ein Tonpapier mit der Größe von ca. 38 cm Länge und ca. 14 
cm Breite genommen. Tonpapier hin und her falten (siehe Bild unten). In der Mitte knicken 
und als Halbkreis zusammenkleben. 
Den Kopf des Clowns vorne an der Hexentreppe ankleben und als Tischdekoration oder 
Tischkärtchen aufstellen. 
 

Papier als Hexentreppe falten in der Mitte zusammen kleben 

 

Materialbedarf                                                                                    Clowngesicht aufkleben 
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Meerjungfrau aus Küchenpapierrolle 
 

Material: 
- Küchenpapierrolle, Wolle 
- Acrylfarbe, Wackelaugen 
- Uhu-Bastelkleber, Schere 
 
Arbeitsschritte: Nehmen Sie 
eine Küchenpapierrolle und schneiden sie auf 19 cm 
zu. Von unten nach oben schneiden Sie die Rolle 
rechts und links schräg auf ca. 7 cm Länge zu. 
(Siehe Foto unten). Die Flosse kann man nach 
eigener Fantasie größer oder kleiner 
ausschneiden. In die unten schräg 
zugeschnittene Stelle kleben Sie die Flosse ein. 
Nun kann man die Rolle nach eigener Vorstellung 
bemalen. Den unteren Teil und die Flosse haben wir 
grün und schwarz bemalt und mit kleinen Perlen 
beklebt. Auf den oberen Teil haben wir die 
Wackelaugen und einen Mund geklebt. Man kann 
die Meerjungfrau in bunten Farben malen und nach 
eignen Vorstellungen verzieren. Legen Sie 
Wollfäden ein paarmal übereinander. Die Länge und 
die Dicke können Sie selbst bestimmen. Binden Sie 
alles in der Mitte zusammen und lassen den Faden 
etwas länger. Daran kann man die 
Meerjungfrau aufhängen. 
Die Haare oben über die Rolle legen und einige  
rechts und links an die Rolle ankleben. 
 

Materialbedarf    

    

 

zweifarbig bemalen und verzieren    
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http://www.wunderbare-enkel.de/pm-files/Amazon/Schablone-Meerjungfrau.pdf
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Fasching auf dem Schulhof 

Die Kinder feiern Fasching auf dem Schulhof. Der Schulhof ist mit 

Luftballons und Girlanden geschmückt. Diese hängen an den 

Bäumen. Die Lehrerin verkauft in einem bunt bemalten Stand heiße 

Schokolade und Faschingskrapfen. 

Tina ist als Prinzessin verkleidet, Peter als Pirat und Tom als Clown. 

Die Kinder spielen mit einem Luftballon und tanzen zur Musik aus 

dem Radio. 
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Zutaten 

• 1 Packung Karotten kleine 

• 1 rote Tomaten kleine 

• 1 große Tomate 

• 1 Packung Mozzarella kleine 

• 1 lange Gurke 

• 1 rote Paprika 

• 1 gelbe Paprika 

• 200 g Joghurt natur 

• 1 Knoblauchzehe kleine 

• Salz nach Geschmack 

• Pfeffer nach Geschmack 

• Dill nach Geschmack 

Anleitung 

1. Zaziki Dip aus Naturjoghurt, geriebener Gurke, etwas Knoblauch und Dill  

anrühren, mit Salz abschmecken. Zaziki in zwei identische kleine Schälchen füllen und 

als Clown Augen auf einer großen Servierplatte positionieren. 

2. Paprika in Streifen schneiden und als Clownhaare legen. 

3. Kleine Karotten schälen und als Bäckchen beim Clown platzieren. 

4. Gurke in Scheiben schneiden und das Clowngesicht damit verzieren. 

5. Kleine Tomaten und Mozzarella in Form vom Mund verteilen. Die große 

Tomate für die Nase setzen. 

6. Der Clown kann nach Belieben individuell verziert werden, z.B. mit einem Hut 

und einer Schleife. 
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Mal die Maske aus und dann schneide sie mit der Schere aus. Sei bunt, wild und gefährlich 
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Pizza Gesichter 

 

 

 

 

 

 

 

Zutaten 
100 g passierte Tomaten 
Pfeffer, Salz  
1 Zehe Knoblauch  
1 TL Oregano  
Einige schwarze Oliven entsteint 
2 Paprika (gelb, rot) 
Cocktailtomaten  
1 halbe Ananas  
Mais aus der Dose  
1 Büffelmozzarella  
250 ml lauwarmes Wasser  
1 Paket frische Hefe  
1 gest. TL Zucker  
5 g Salz  
500 g Dinkelmehl (Type 630)  
1 EL natives Olivenöl extra 
Etwas Mehl zum bemehlen der Arbeitsfläche  
Geriebener Mozzarella 
 

Zubereitung 
 
Den Ofen auf 250°C Ober- und Unterhitze vorheizen. 
Passierte Tomaten in eine Schüssel füllen. Mit Pfeffer, Salz, Oregano und 
gepresstem Knoblauch würzen. 
Oliven in Ringe schneiden. 
Paprikaschoten waschen, längs aufschneiden, Kerngehäuse entfernen. 
Cocktailtomaten waschen und halbieren. 
Ananas in Stücke schneiden. 
Dosenmais abtropfen lassen. 
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Büffelmozzarella in runde Scheiben schneiden. Hitze-, Spritzschutz und Knethaken 
anbringen. Temperatur auf 40°C und Geschwindigkeitsregler auf Dauerrühren 
einstellen. Wasser in die Schüssel füllen und unter Rühren zerbröselte Hefe darin 
auflösen. Zucker, Salz, Mehl, Olivenöl dazugeben und zu einem glatten Teig 
verkneten. Geschwindigkeitsregler langsam auf höchste Stufe einstellen und Teig 
ordentlich durchkneten. Knethaken entfernen und Teig für 45 Minuten bei 
40°C  gehen lassen. 

Den Teig auf einer leicht bemehlten Arbeitsfläche per Hand durchkneten und mit 
einem Nudelholz gleichmäßig ausrollen.  

Eine kleine Schüssel (etwa 12cm Ø) nehmen und Teigkreise ausstechen. Auf zwei 
mit Backpapier ausgelegte Backbleche mit größerem Abstand legen. Aus den 
Teigresten können noch Ohren, Bärte oder Hüte angefertigt werden, die an die 
Teiggesichter angedrückt werden.  

Die Gesichts-Rohlinge mit der Tomatensoße bestreichen und mit geriebenem 
Mozzarella bestreuen. Nun beginnt die Dekoration der Gesichter: Paprika eignet sich 
gut als Mund; Büffelmozzarella als Grundlage für die Augen, auf die eine 
Olivenscheibe gelegt wird; Mais bildet die Haare; ein Ananasstück die Nase und 
Cocktailtomaten dienen als rote Wangen. 

Ein Blech im Ofen zuerst auf unterster Schiene für 6 Minuten und dann für 2 Minuten 
auf oberster Schiene backen. 

Zubereitungszeit: etwa 20 Minuten + ca. 45 Minuten Ruhezeit +  ca. 8 Minuten Backzeit 
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